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Costumisti, stampatori,
torrefattori, calzolai,
ceramisti, vignaioli, cuochi.
Ecco le storie di chi
resta e resiste, nella citta
piu fragile del mondo.
Per creare, custodire gesti
antichi e consegnarli al domani

Testi di Elena Filini, foto di Simone Padovani
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Esiste un momento in cui Venezia smette di essere un
dipinto di sfondo e acquista spessore, diventa reale. E
quando si smette di ammirarla e si inizia a viverla. Al-
lora I'acqua. le calli e le persone diventano tangibili.
Raccontare questa trasformazione significa incontrare
una citta meno scenografica e pin concreta: botteghe,
cantieri, mestieri. Perché, al contrario dell'immagine

letteraria di luogo decadente, Venezia € un cantiere
vivo, con lavori e storie che esistono e resistono quasi
solo qui, a filo d"acqua.

Artigiani, artisti, persone che scelgono di re-
stare, aprire bottega, imp;{rare o salvare un mestiere.
Uomini e donne animati da una cura ostinata. Gente
che si € guadagnata i galloni di venexian con il lavoro
e con 'amore. Che ha salvato mestieri destinati all’o-
blio, che abita, a volte con grandi sacrifici, botteghe
storiche. E che & determinata a restare qui € a non
andare altrove.

Una provar Basta passare al mattino davanti al
civico 2590 in Fondamenta della Misericordia. Tra la
nebbia che a Venezia chiamano caigo c’é un piccolo
capannello di persone. Arrivano dal Nord Europa,
dal Sudamerica, dal Giappone e stanno tutti aspet-
tando Stefano Nicolao, I'uomo che ha saputo far rivi-
vere la tradizione del costume storico. Sono gli stagi-
sti, giovani ¢ meno giovani, che vengono da tutto il
mondo per imparare i segreti del maestro, proprio
come avveniva nelle botteghe rinascimentali.

Qui si celebra il Carnevale nel gesto sontuoso
di un artigianato raffinatissimo e quasi introvabile.
“Ho reinventato un mestiere antico quanto Venezia”,
spiega Nicolao, “un lavoro pressoché sconosciuto
alla societa postindustriale”. Portano la sua firma gli
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abiti di Elizabeth con Cate Blanchett (diretto da
Shekhar Kapur, 1998), Il mercante di Venezia con Al
Pacino (di Michael Radford, 2004). il pluripremiato
Farinelli — Voce regina (1994, diretto da Gérard Cor-
biau), ma anche quelli di molte produzioni della Fe-
nice e del sontuoso Don Carlos acquistato dalla Lyric
Opera of Chicago. “Lo spartiacque”, ricorda ancora
Nicolao, “& stato lo sceneggiato televisivo Marco Polo
diretto da Giuliano Montaldo (1982). Fu il costumi-
sta Enrico Sabbatini a suggerirmi di lasciare Trieste e
tornare nella mia citta”™. Nicolao racconta anche i riti
veri del Carnevale. “Era i1l nostro momento: le fami-
glie veneziane confezionavano abiti con tende, len-
zuola. Poi & diventato un prodotto turistico, ma negli
ultimi anni stiamo cercando di riaccendere la scintil-
la della tradizione”. In bottega Nicolao riceve il visita-
tore, gli racconta la magia del costume storico e no-
leggia i suoi abiti per ricreare i fasti della Serenissima
nelle feste o durante il Carnevale. “"Cerchiamo di
preservare un'eredita fragile e meravigliosa, e di con-
dividerla con i visitatori™.

Tipografi e stampatori

Vicino alla chiesa della Madonna dell’Orto, ecco un
ponte € poi una sedia impagliata all'ingresso in Fon-
damenta dei Mori. Aprire la porta & come salire sulla

segue a pag. 198

In alto, lo chef Masahiro Homma, nella sua Osteria
Giorgione da Masa, propone cucina nippo-veneziana;
Elio Mavaracchio produce miele sullisola di Sant'Erasmo.

A destra, lampione con la Madonnina del ferale

{fanale votivo) sulla Riva degli Schiavoni, a San Marco.






molte iniziative per il pubblico: corsi di tecniche di
stampa, di acqueforti, acquerello, disegno tradizio-
nale. Siamo rimasti gli unici a fare litografia su pie-
tra”. 1 veneziani i sostengono, 1 visitatori possono
partecipare alle attivita, “Siamo piccoli insetti ag-
grappat a storie antiche. Abbiamo l'ambizione di
dire che qui sopravvive ancora lo spirito di Venezia™.

Prima in torrefazione, poi allo stadio

Non bisogna necessariamente uscire dai quadranti
pitt battuti della citta per incontrare la Venezia au-
tentica. Campo de la Bragora si trova proprio a ridos-
so di San Marco. E qui si percorre una calle dei Cafe-
tier. Una delle molte. Per sapere perché a Venezia ce
ne siano cosi tante si fa cigolare una porta in vetro e
ferro battuto e si ascolta Roberta Girani, che, nella
torrefazione omonima, continua il sogno del nonno
Giuseppe. "Con I"arriva del caf-
fer in Occidente, Venezia cambio
abitudini e luoghi di ritrovo. A
poco a poco il caffe prese il po-
sto delle malvasie, le osterie
dove st servivano vini dolel e
speziati, spesso importati dall’O-
riente. La nuova bevanda costa-
va poco, si consumava anche per
strada ed era diventata un’occa-
sione di incontro. Non a caso in citta restano ancora

diverse calli del cafeter. Il caffé arrivava dall'impero
ottomano attraverso il porto veneziano e dalla Riva
degli Schiavoni si diffondeva verso 1 campi interni,
come quello della Bragora, allora cuore dei traffici
commerciali. Poco distante c’era anche una rivendi-
ta, favorita dalla presenza di fondachi ¢ magazzini
legati ai commerci con I'Oriente”. E a proposito del
nonno, continua: “Era un giocatore di calcio e poi
alleno il Venezia, anche ai massimi livelli. Nel 1925
ando a Trieste e conobbe gli Illy, con cui inizio a con-
dividere I'interesse per il caffe. Tre anni dopo rientro
a Venezia e si mise in proprio. Di giorno lavorava in
torrefazione, poi andava ad allenare”.

Roberta Girani racconta i segreti della lavora-
zione artigianale. “Il nonno faceva caffé mescolando
fino a undici qualita. Noi cerchiamo di essere un pre-
sidio e di insegnare a bere una buona bevanda”. Una
scelta divita per nulla scontata. “*Mio marito per lavo-
ro & rimasto a Trento, io ho portato i miei figli a Ve-
nezia e ho tenuto aperta la bottega. Era il mio sogno:
si vive anche di ideali™.

© |l Bar all’Arco, vicino al mercato di Rialto, frequentato

dai veneziani per gli ottimi “cicchetti” di Matteo Pinto (sotto):
alici marinate, sarde in saor, baccala mantecato e i tramezzini.
A sinistra, il campo e la chiesa di Santi Giovanni e Paolo.
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Andate e ritorni

In una citta che viaggia a pelo d’acqua ci si confronta
ogni giorno con il tema delle scarpe. Immersi nella
luce del Campiello del Sol, oltre Rialto, in una bella
bottega con mura a faccia vista e una sontuosa poltro-
na per il rito della prova, Gabriele Gmeiner racconta
come per ¢caso sia diventata prima calzolaia, poi vene-
ziana, “Sono nata a Bregenz. La vita mi ha portato in
Laguna. Sono stata in bottega dal maestro Segalin e
dal 2002 mi sono messa in proprio. Intorno alle scar-
pe ho sviluppato una filosofia, percheé il “su misura’ &
un ritratto della persona. Non impongo mai uno sti-
le”. In bottega Gmeiner conserva i modelli delle scar-
pe con il nome delle persone
che le hanno ordinate. *I clien-
ti vengono da tutto il mondo e
tornano, perché sanno che qui -y
ho la fotografia del loro piede”.
Gmeiner organizza corsi e work-
shop per i visitatori che deside-
rano imparare quest’arte ormai rara. Quando non
lavora, I'artigiana ama spingersi fino a Giardini e a
Sant’Elena. “Venezia @ la mia casa, qui ho una vita so-

[a

ciale meravigliosa, con persone che difendono un'i-
dea diversa di citta, artigiani attivi ¢ militanti™.

(¢ poi chi fa il giro del mondo perché ha solo
un desiderio: tornare a casa. “lo sono veneziana fino
all'osso. Ho vissuto a Londra, a Ginevra, in Sudan ¢ a
Bruxelles, ma la verita @ che ho sempre voluto tornare
a Venezia”. Per farlo Adele Stefanelli ha messo da par-
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anti artigiani hanno
viaggiato e lavorato
all'estero. Ma poi hanno
scelto di tornare in Laguna

© La ceramista Adele Stefanelli all'opera al tornio.
Nella pagina accanto, un gatto su un ponte a Santa
Croce; |'Antica torrefazione veneziana Caffé Girani;
Renzo De Antonia nelle cantine di Laguna nel Bicchiere.

te una laurea in lingue e il diploma di interpretariato,
lasciato le commissioni dell'Ue per aprire, nel 2019,
sull'isola della Giudecca un laboratorio di ceramica.

Qui Stefanelli produce meravigliose 1eiere,
oggetti in gres di linea essenziale, che raccontano la
suggestione per l'arte cinese e coreana, ma anche
smalti in rosso veneziano, che vanno per la maggio-
re. “Un magnifico piccolo mu-
seo, la collezione Baur a Gine-
vra, mi ha fatto innamorare
della ceramica orientale”, rie-
voca Stefanelli, che ha lavorato
in Cina e in Corea (dove torna
con regolaritd) con i maestri
orientali. Nel suo percorso ¢'¢ anche Deruta, in Um-
bria. “Trovare questo atelier in Giudecca ¢ stata la
fortuna della mia vita. Quando esco e vedo il tramon-
to sul canale, la luce che lisola mi regala ¢ unica”.
Vivere a Venezia per Stefanelli non ¢ un atto di co-
raggio, ma d’amore. “Non ci arrendiamo al fatto che
vogliano trasformarla in un albergo. Continuiamo a
far battere il cuore della citta”.

e poi un filo invisibile tra Venezia citti e Ve-
nezia campagna. Una campagna improwvisa, inattesa.






Fatta di acque e barene. Dove, dall'antichita, si colti-
vano la vite e I'ulivo. Rivelare questo rapporto nasco-
sto, recuperando le vigne, salvaguardando una tradi-
zione ¢ proteggendo un paesaggio originale e quasi
sconosciuto, € 'obiettivo dell’associazione Laguna nel
Bicchiere. Ha duecento soci, di cui trenta effettivi, che
partecipano in modo attivo e stabile alla vita dell’asso-
ciazione, € un imperativo categorico: il mercoledi ci si
trova in vigna. Renzo De Antonia, architetto, ha lascia-
to la guida del Coni veneto per quest’avventura. “Sono
passato dallo sport alla bibita”, sorride. “Fin dai tempi
pitt antichi troviamo tracce della produzione e del
consumo del vino nelle isole della laguna. Dal XIII se-
colo nei conventi e nei monasteri camaldolesi, france-
scani, cappuccini, carmelitani si
coluvava la vite”.

Cuore pulsante dell’associa-
zione sono la cantina, il vigneto,
I'orto e il giardino dei novizi di San
Michele in Isola, all'interno del
convento francescano oggi abban-
donato. Ma il lavoro st estende an-
che ai vigneti di Sant’Elena, di Malamocco ¢ delle Vi-
gnole dove si raccolgono uve da antichi filari. “I nosturi
vigneti esistono dal Trecento. Produciamo malvasia
istriana, dorona e verduzzo dorato olire alla glera. 1
soci sono per la maggior parte cittadini stranieri che
hanno scelto di vivere a Venezia e la amano quasi pif
che i veneziani. Ci apriamo al turismao, con visite gui-
date a San Michele in Isola. E una delle nostre princi-
pali forme di sostentamento”,

Da secoli a Venezia I'aperitivo € un rito fonda-
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Roberto Mazzetto controlla alcune litografie nella
stamperia artigiana cooperativa Bottega del Tintoretto.

mentale. Si mangia sempre meglio e si beve ottimamen-
te in citta, come conferma Masahiro Homma, 44 anni.
noto come Masa e talvolta chiamato, con un gioco di
parole veneziano, “ti xe Masa un hero” (sei davvero un
eroe). Nato nella cittd giapponese di Okayama, pazzo
per la cucina italiana, dopo vent'anni passati ai fornelli
prima nel Sol Levante e pol in Italia, ha trovato il suo
luogo del cuore all'Osteria Giorgione. Homma ha
aperto la sua osteria nel 2020, in
pieno periodo Covid-19. “Mi piace
sperimentare con una gastronomia
che € un po’ nipponica e un po’ ve-
neziana, con grande attenzione per
la materia prima. Non sono interes-
sato agli impiattamenti woppo ela-
borati: qui si mangia la cucina delle
case giapponesi, una specie di comfort food che io ab-
bino ai piatti della tradizione veneziana e ai vini natura-
I, mia |)i[‘(‘.(l|;l ossessione”, Una fetta di pane diventa la
superficie su eui esercitare la fantasia con verdura fer-
mentata, pesce secco, soia,
Un gesto irrinunciabile? “Quando chiudo il lo-
cale, faccio due passi e mi fermo all'Osteria da Bepi. E
qui capisco cosa mi lega a questa citta, Mi sento uno di
loro, perché a Venezia, anche quando non € I'ora giu-
sta per mangiare, lo & sempre per bere!”.

CRIPRODUZIONE RISERVATA
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LE NOSTRE SCELTE

PER IL VIAGGIO RACCONTATO IN QUESTE PAGINE SONO NECESSARI ALMENO 5 GIORNI.
IL COSTO PARTE DA CIRCA 900 € A PERSONA

COME ARRIVARE

In auto: da Milano A4, uscita

a Venezia Mestre. Da Roma si
prende I'A1 fino a Bologna poi
I'A13 per Padova, quindi I'A4.

In treno: Trenitalia e Italo
collegano le principali citta con
Venezia Santa Lucia. Da qui
partono i vaporetti per le isole.
Contributo d’accesso: nei giorni
indicati dal calendario ufficiale,
dal venerdi alla domenica, da
aprile a luglio, dalle 8.30 alle
16, ai visitatori giornalieri con
piti di 14 anni & richiesto un
contributo: 5 € se si prenota
con almeno quattro giorni di
anticipo, altrimenti 10 €. Info,
registrazione ed esenzioni: cda.
veneziaunica.it

DORMIRE

Kl Madama Venice
Sul rio della Porta d'acqua
siapre I'accesso segreto a

questo hotel, nato dal restauro
dell’antico Palazzo Antelmi

e circondato da un giardino
rigoglioso. Gli spazi attuali
sono frutto del restauro
seguito da Mara De Guidi,

che si & occupata anche

della progettazione e della
realizzazione di un sistema
ingegneristico per proteggere
gli ospiti e i preziosi decori
dalle variazioni improvvise
delle maree. Scegliere la Mauve
suite, che affaccia sulla Scuola
Grande della Misericordia, alla
confluenza tra due canali.
Indirizzo: Cannaregio,
Fondamenta S. Felice 3604,
Tel. 041.52.39.274

Web: madamavenice.it

Prezzi: doppia b&b da 750
al200€

E Ninfea Luxury Suites
Elegante boutique hotel in

un palazzetto rinnovato con
gusto, in posizione privilegiata
nel cuore della citta: vicino

al Teatro La Fenice, a pochi
minuti da piazza San Marco e
dal Ponte di Rialto. Scegliere la
Camelia room, con salotto, letto
king size, vista sulla calle,
Indirizzo: Ramo dei Callegheri
2583, San Marco

Tel. 376.20.85.250

Web: ninfeavenice.com
Prezzi: doppia b&b da 270
a340 €

Avogaria 5 rooms

Un boutique hotel personale e
curato nei minimi dettagli da
Francesco Pugliese, architetto
con la passione per il design,
che mette a disposizione

dei viaggiatori la dimora di
famiglia. Scegliere la camera 3,
con giardino interno privato.
Indirizzo: calle Avogaria 1629

Tel.041.84.72.328

Web: avogaria.com
Prezzi: doppia b&b da 180
a290€

1 Hotel Indigo Venice
Sant'Elena

E I'unico albergo sull’isola di
Sant’Elena, in un ex convento
dove dominano la luce e il
silenzio, con un rapporto
qualita-prezzo invidiabile per
la citta. |l restyling si ispira alla
storia, al legame tra Venezia,
considerata la porta verso
I'Oriente, e la cultura bizantina.
Lartigianato locale, invece,
entra nel moderno design con
lampadari in vetro soffiato che
illuminano la lobby e lanterne
nei toni del grigio, verde e ocra,
quasi a ricreare le atmosfere di
una passeggiata notturnatrale
calli. Scegliere le camere inner
garden, con accesso esclusivo
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